
Hausgemachte Kürbiscremesuppe
Mit Kürbiskernen und Rahm    Fr.  9.20

Herbstsalat
Blattsalat mit  Baumnüssen und  sautierten Pilzen und Kürbis Fr.  13.50

Preise sind Inkl. MWSt.

Herbst &Wild Spezialitäten

Vorspeisen

Herbstgerichte ohne Fleisch

Herbstlicher Gemüseteller

Hausgemachte Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl,

Kastanien, Preiselbeer gefülltem Apfel   Fr. 25.50  

Kichererbsen – Gemüse Schnitzel  mit sautierten Pilzen und Kürbis

Garniert mit Zwiebel und Butter sautierten Pilzen und Kürbis

Hausgemachte Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Kastanien Fr. 25.50  

Spätzli - Gemüse Eintopf

Hausgemachte Spätzli, mit diversen Gemüse

Mit Rahm und Käse überbacken   Fr. 24.50  



Rehpfeffer " Jäger Art"
Garniert mit Silberzwiebeln, Pilze und Speck
Hausgemachte Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Kastanien Fr. 33.50

Rehschnitzel  "Mirza"
Garniert mit Preiselbeer gefülltem Apfel,
Hausgemachte Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Kastanien Fr. 39.50

Rehgeschnetzeltes "Winzerinnen Art"
Garniert mit Trauben,
Hausgemachte Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Kastanien Fr. 37.50

"Waidmanns Toast"
Rehgeschnetzeltes auf Toast
Garniert mit Früchten und mit Speckumwickelter Banane. Fr. 36.50

Preise sind Inkl. MWSt.

Hauptgerichte vom Reh

Schweinssteak mit Steinpilzbutter
Mit hausgemachter Steinpilzbutter
Hausgemachte Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Kastanien, Fr. 31.50

Pouletbrüstchen Waldmeister
Garniert mit sautierten Pilzen und Kürbis 
Hausgemachte Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Kastanien Fr. 28.50 

Herbstgerichte mit Fleisch



Preise sind alle Inkl. MwSt.

Vermicelles mit Rahm  
Meringues, Vermicelles, Rahm   Fr. 9.90 Fr. 12.50

Coupe Nesselrode
Meringues, Vermicelles, Vanille Glace, Rahm Fr. 9.90 Fr. 12.50

Coupe Baumnuss - Caramel 
Vanille und Baumnuss Glace,
Caramel mit Baumnüssen, Rahm  Fr. 9.50 Fr. 11.50

Coupe Zwetschgen Traum
Vanille Glace und Zwetschgen Kompott 
Garniert mit Rahm    Fr. 9.50 Fr. 11.50

Zwetschgen Sorbet Vieille Prune
Zwetschgen Sorbet mit Zwetschgen Likör  Fr. 9.50 Fr. 11.50

Trauben Sorbet Hausgemacht 
RotesTrauben Sorbet mit Prosecco   Fr. 9.50 Fr. 11.50

Herbstliche Desserts

2 dl. Fr.   4.50 
3 dl. Fr.   6.70
5 dl. Fr. 11.20 

Sauser aus ltalien  ( Alkoholhaltig ! )



Preise sind Inkl. MwSt.

Weisswein :
5 dl. Johannisberg du Valais
   Obrist Vevey    Fr. 23.80

Rotweine :
1 dl. Gergenti Merlot é  Nero d’ Avola

Cantina La Torre, Racalmuto, Sicilia   Fr.   6.80

5 dl. Cornalin du Valais AOC
  Robert Gilliard, Sion    Fr.  31.50
 Primitivo di Puglia
   Cantine Brusa Italia    Fr.  24.80
 Valdubon Ribera del duero
   Bodegas Valdubon, Milagros Espagna  Fr. 29.90 
 Amarone della Valpolicella 
   Villa Molino Italia    Fr.  33.80

7.5 dl. Humagne Rouge du Valais
Obrist Vevey Fr. 47.50

Ocioto AOC Zweifel 
Zweifel Weine Zürich -Höngg Fr. 56.50

Cornalin du Valais AOC
Robert Gilliard Fr. 49.90

Malanser Pinot noire 
Rutishauser Fr. 49.50

Zweigelt 
Setzer, Hohenwarth Niederösterreich Fr. 49.50

Rioja Vega Reserva
  Bodega Rioja Vega, Espagna   Fr. 49.80

Il Grigio Chianti Classico gran Selezione
Cantine Caribaldi, Toscana Italien Fr. 52.80
Solane “ Der kleine Amarone”

  Ripasso della Valpolicella   Fr. 47.50
 Amarone della Valpolicella DOC
  Corsara de le strie    Fr. 76.50
 
 

Für weitere Weine verlangen Sie bitte unsere Weinkarte

Weine passend zu Wild Gerichte
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